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Joghurt danon actimell(2)
Kal:200 F: 7g Zs: 4g Szh:21g S0:0,1g Tzs:0,1g C:0,0g
Kifli t.k.(1)
Kal:151 F: 5g Zs: 2g Szh:25g S0:0,6¢ Tzs:0,0g C:0,0g

Tejeskave(2-1)
Kal:122 F: 6g Zs: 6g Szh:12g S0:0,3g Tzs:3,6g C:0,0g
Kalacs mini fonott(1-2-3)
Kal:151 F: 5g Zs: 0g Szh:31g S0:0,1g Tzs:0,0g C:0,0g

Milky shake banan(2)
Kal:122 F: 6g Zs: 6g Szh:12g S0:0,3g Tzs:3,6g C:0,0g
Kakaos kifli(1-2-3)
Kal:121 F: 4g Zs: 3g Szh:21g S0:0,4g Tzs:1,0g C:0,0g

Agtivitea gyiimolcstea 1
al: 12 F: 0g Zs: Og Szh: 9g S0:0,0g Tzs:0,0g C:2,4g
Csaszar xsemle t.k.(1)
al:148 F: 5g Zs: 4g Szh:23g S0:0,2g Tzs:0,0g C:0,0g
Kedvenc i.s.parizsi

Kal: 69 F: 3g Zs: 6g Szh: 1g S0:0,3g Tzs:2,4g C:0,0g
Vajkrem natur(2)

al: 63 F: 1g Zs: 6g Szh: 1g S0:0,1g Tzs:4,0g C:0,0g
[: Uborka friss

al: 3 F: 0g Zs: 0g Szh: Og S0:0,0g Tzs:0,0g C:0,0g

Tej(2)

Kal:110 F: 6g Zs: 6g Szh: 9g S0:0,3g Tzs:3,6¢ C:0,0g
Gabonapehely(1-2-7-8)

Kal:152 F: 3g Zs: 5g Szh:22g S0:0,1g Tzs:1,8¢ C: 12g

Kcal F Zs Sz S6 T.zs Cuk Kcal F Zs Sz Sé T.zs Cuk Kcal F Zs Sz SO T.zs Cuk |Kcal F Zs Sz S& T.zs Cuk [Kcal F Zs Sz Sé T.zs Cuk
35112 6 46 0,7 0 0,0 273 11 6 43 0,4 4 0,0 243 10 8 33 0,6 5 0‘,0 294 916 34 0,6 6 2,4 262 911 31 0,3 5 12
Karfiolleves(1-2) Meggyleves Fokhagyma kremleves(1) Zoldbableves tejfolos(z-1) Csontleves(4-1-3)
Kal: 83 F: 5g Zs: 4g Szh:12g S0:0,7g Tzs:1,1g C:0,0g {Kal:132 F: 1g Zs: 6g Szh:35g S0:0,6g Tzs:5,2g C:5,3g {Kal:175 F: 3g Zs:14g Szh:16g S0:0,7g Tzs:9,8g C:0,0gKal:126 F: 3g Zs: 6g Szh:26g S0:0,3g Tzs:2,4g C:3,6g [Kal: 85 F: 4g Zs: 1g Szh:16g S0:0,8g Tzs:0,1g C:0,0g
Lasagne bolognese(1-2) Rakott burgonya kolbaszos(2-3-1) Rantott csirkem4j(8) Tarhonydshiis sertésbil(1-2-4-6-3) Toltott paprika(1-3-4)

Kal:495 F:27g Zs:23g Szh:52g S0:0,8g Tzs:6,6g C:0,0g
Alma
Kal: 53 F: 1g Zs: Og Szh:12g S0:0,0g Tzs:0,0g C:0,0g
Kenyér t.k.(1-2)
Kal: 26 F: 1g Zs: Og Szh: 5g S0:0,0g Tzs:0,1g C:0,0g
Félbarna kenyér(1-2)
Kal: 22 F: 1g Zs: Og Szh: 5g S0:0,1g Tzs:0,0g C:0,0g

Kal:660 F:22g Zs:34g Szh:66g S0:0,9¢ Tzs: 13g
Kenyér t.k.(1-2)
Kal: 26 F: 1g Zs: 0g Szh: 5g S0:0,0g Tzs:0,1g C:0,0g
Félbarna kenyér(1-2)
Kal: 22 F: 1g Zs: 0g Szh: 5g S0:0,1g Tzs:0,0g C:0,0g

Kal:128 F:20g Zs: 4g Szh: 3g S0:0,0g Tzs:0,0g C:0,0g

Kukoricas rizs(1-2-3-4-8-10)

Kal:264 F: 6g Zs:10g Szh:49g S0:0,3g Tzs:1,0g C:0,0g
Foldieper

Kal: 33 F: 1g Zs: Og Szh: 7g S0:0,0g Tzs:0,0g C:0,0g

Tropusi gytimélessalata
al: 82 F:11g Zs: 0g Szh:19g S0:0,0g Tzs:0,0g C: 17g
Kenyér t.k.(1-2)
al: 26 F: 1g Zs: 0g Szh: 5g S0:0,0g Tzs:0,1g C:0,0g
Rozskenyér(1)
al: 32 F: 1g Zs: Og Szh: 5g S0:0,1g Tzs:0,1g C:0,0g

Kal:638 F:41g Zs:23g Szh:63g So:2,4g Tzs:5,4g C:0,0gKal:254 F:19g Zs:10g Szh:46g So0:2,4g Tzs:1,2g C:4,3g

Félbarna kenyér(1-2)

Kal: 22 F: 1g Zs: 0g Szh: 5g S0:0,1g Tzs:0,0g C:0,0g
Kenyér t.k.(1-2)

Kal: 26 F: 1g Zs: 0g Szh: 5g S0:0,0g Tzs:0,1g C:0,0g

Kcal F Zs Sz 8S6 T.zs Cuk Kcal F 2Zs Sz SO T.zs Cuk |Kcal F Zs Sz S6 T.zs Cuk Kcal F Zs Sz S T.zs Cuk Kcal F Zs Sz 8Sé T.zs Cuk
680 34 0 87 1,6 8 0,0 841 25 40 111 1,7 18 5,3 600 30 27 75 1,0 11 0,0 904 57 30 118 2,9 8 20 387 24 11 72 3,3 1 4,3
Kenyér t.k.(1-2) Keksxz mesefitt 409 1(1) Sajtos csiga(1-2) Pizz.olasz kifli t.k.(1-2) Tejszelet(1-3-7-8)

Kal:147 F: 4g Zs: 1g Szh:27g S0:0,3g Tzs:0,3g C:0,0g
Kedv.i.zala felvagott
Kal: 72 F: 4g Zs: 6g Szh: 1g S0:0,0g Tzs:2,4g C:0,2g
Margarin delma
Kal: 27 F: 0g Zs: 3g Szh: 0g So:0,1g Tzs:0,9¢ C:0,0g
Tu.paprika
Kal: 5F: 0g Zs: 0g Szh: 1g S0:0,0g Tzs:0,0g C:0,0g

Kal:179 F: 3g Zs: 7g Szh:25g S0:0,2g Tzs:3,3g C:0,0g

Kal:221 F: 4g Zs:14g Szh:19g S0:0,8g Tzs:0,0g C:0,0g

Kal:221 F: 4g Zs:14g Szh:19g S0:0,1g Tzs:0,0g C:0,0g
Rostos ivole 2 d!
{Kal: 47 F: 0g Zs: 0g Szh:11g S0:0,0g Tzs:0,0g C:0,0g

Kal:330 F: 2g Zs: 5g Szh:13g S0:0,0g Tzs:3,2g C:7,0g

* T.Zs

Kcal F Zs Sz 86 T.zs Cuk Kcal F ZS/”SE?“SO\ T.zs Cuk [Kcal F Zs Sz S6 T.zs Cuk Kcal F Zs Sz 86 T.zs Cuk [Kcal F Zs Sz Sé T.zs Cuk
251 810 28 0,3 4 0,2 179 3/\“?qu25~. 0,0 221 414 19 0,8 0 0,0 268 4 14 30 0,1 0 0,0 330 2 5 13 0,0 3 0
- i . "52;‘
Eteleink az osszei';-'évoke je&zzett allergenek mellett nyomokban tartalmazhatnak tovabbi allergéneket ! 2
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» Agtivitea gyiimdlcstea 1

" Kal I2F: 0g Zs: 0g Szh: 9g S0:0,0g Tzs:0,0g C:2,4g
Szendvics(2)

Kal:242 F:11g Zs: 6g Szh:25g So:1,1g Tzs:2,8g C:0,2g

Nesquik kakao(2-8)

Kal:155 F: 6g Zs: 6g Szh:19g S0:0,3g Tzs:3,8g C:0,0g
Vajkr.buzakorpas diakrud(2-1)
Kal:125 F: 3g Zs: 7g Szh:12g S0:0,3g Tzs:4,2g C:0,3g
Paradicsom

Kal: 7 F: 0g Zs: Og Szh: 1g S0:0,0g Tzs:0,0g C:0,0g

Tej(2)

Kal:110 F: 6g Zs: 6g Szh: 9g S0:0,3g Tzs:3,6g C:0,0g
Pogdcsa burgonydsi(1-2)

Kal:204 F: 4g Zs:10g Szh:23g S0:0,8g Tzs:1,8g C:1,6g

L Joghurt danon actimell(2)

al:200 F: 7g Zs: 4g Szh:21g S0:0,1g Tzs:0,1g C:0,0g
Kornspitz kifli(1)

Kal: 80 F: 3g Zs: 1g Szh:15g So:1,1g Tzs:0,2g C:0,0g

Agtivitea gyiimdolcstea 1

Kal: 12 F: 0g Zs: 0g Szh: 9g S0:0,0g Tzs:0,0g C:2,4g
Kenomajas rozskenyer(t)(1-8)
Kal:221 F: 6g Zs: 7g Szh:24g So:1,0g Tzs:3,0g C:0,0g
Tv.paprika

Kal: 5 F: 0g Zs: Og Szh: 1g S0:0,0g Tzs:0,0g C:0,0g

Kcal F Zs Sz 86 T.zs Cuk
254 11 6 34 1,1 3 2,6

S84 T.zs Cuk
8 0,3

Kcal F Zs Sz
287 10 13 31 0,6

Sé T.zs Cuk
1,1 5 1,6

Kcal F 2Zs Sz
314 10 15 33

Kcal F Zs Sz Sé T.zs Cuk
280 10 5 35 1,2 0 0,0

Sé T.zs Cuk
1,0 3 2,4

Sz
34

Kcal F Zs
238 7 7

Hamis gulyasleves(4-1-3-2-6)
- | Kal: 93 F: 3g Zs: 3g Szh:16g So:1,7g Tzs:0,4g C:0,0g
Tejf.turos csusza(1-3-2)
Kal:496 F:23g Zs:22g Szh:48g S0:0,9g Tzs:9,8g C:0,0g
. ) Alma
Kal: 53 F: 1g Zs: 0g Szh:12g S0:0,0g Tzs:0,0g C:0,0g
] Félbarna kenyér e1(1-2)
| Kal:131 F: 4g Zs: 0g Szh:27g So0:0,5g Tzs:0,2g C:0,0g
Kenyér t.k.(1-2)
Kal: 26 F: 1g Zs: Og Szh: 5g S0:0,0g Tzs:0,1g C:0,0g

Spargakremleves(1-2-3-4-8-10)
Kal:147 F: 4g Zs: 9g Szh:15g S0:0,7g Tzs:4,1g C:0,5¢
Dubarry szelet(2-1)

Kal:299 F:26g Zs:19g Szh:11g So0:0,4g Tzs:8,0g
Parolt rizs(1-2-3-4-8-10)

Kal:263 F: 6g Zs: 9g Szh:55g S0:0,2g Tzs:1,0g C:0,0g
Banan

Kal:222 F: 3g Zs: 0g Szh:51g S0:0,0g Tzs:0,0g C:0,0g
Kenyér t.k.(1-2)

Félbarna kenyér(1-2)
Kal: 22 F: 1g Zs: 0g Szh: 5g S0:0,1g Tzs:0,0g C:0,0g

Fahejas szilvaleves

Kal:200 F: 1g Zs: 8g Szh:43g S0:0,7g Tzs:7,6g C:3,7g
Girosz csirkemellbol(10)

Kal:135 F:18g Zs: 8g Szh: 2g S0:0,2g Tzs:1,1g C:0,0g
Sultburgonya mir.bol

Kal:165 F: 4g Zs: 4g Szh:29g S0:0,0g Tzs:1,1g C:0,0g
Tzatziki salata(2)

Kal: 31 F: 2g Zs: 1g Szh: 3g S0:0,1g Tzs:0,6g C:1,6¢
Félbarna kenyér(1-2)

Kal: 26 F: 1g Zs: 0g Szh: 5g S0:0,0g Tzs:0,1g C:0,0g {Kal: 22 F: 1g Zs: Og Szh: 5g S0:0,1g Tzs:0,0g C:0,0g

Kenyér t.k.(1-2)
Kal: 26 F: 1g Zs: 0g Szh: 5g S0:0,0g Tzs:0,1g C:0,0g

Zoldborsoleves tejes(3-1-2)
al:138 F: 9g Zs: 5g Szh:25g S0:0,7g Tzs:2,3g C:0,0g
Panirozott hal rud(1-3-6)

al:319 F:20g Zs:16g Szh:24g So:1,1g Tzs:2,0g C:0,0g Kal:163 F:18g Zs: 9g Szh: 1g S0:0,3g Tzs:3,3g C:0,0g

Bulgur(1-2-3-4-8-10)
al:293 F: 7g Zs:10g Szh:46g S0:0,3g Tzs:1,0g C:0,0g
Kenyér t.k.(1-2)
al: 26 F: 1g Zs: 0g Szh: 5g S0:0,0g Tzs:0,1g C:0,0g
Félbarna kenyér(1-2)
al: 22 F: 1g Zs: Og Szh: 5g So0:0,1g Tzs:0,0g C:0,0g

Tarhonyaleves(1-2-4-6)
Kal:149 F: 4g Zs: 4g Szh:23g S0:0,6g Tzs:1,5g C:0,0g
Fasirt pogacsa(3)

Paradicsomos kaposztafoz(1)
Kal:108 F: 5g Zs: 2g Szh:37g S0:0,8g Tzs:0,1g C:4,1g
Kenyér t.k.(1-2)

Kal: 26 F: 1g Zs: 0g Szh: 5g S0:0,0g Tzs:0,1g C:0,0g
Félbarna kenyér(1-2)

Kal: 22 F: 1g Zs: Og Szh: 5g S0:0,1g Tzs:0,0g C:0,0g

Kcal F Zs Sz S6 T.zs Cuk [Kcal F Zs Sz S&6 T.zs Cuk |[Kcal F Zs Sz S4 T.zs Cuk Kcal F Zs Sz S& T.zs Cuk [Kcal F Zs Sz Sé T.zs Cuk
800 31 0 109 3,1 10 0,0 979 40 37 142 1,5 13 0,7 580 26 22 86 1,1 11 5,4 799 38 30 105 2,2 5 0,0 469 29 16 72 1,9 5 4,1
Kifli t.k.(1) Pudingos levél t.k.(1-2) Olasz-sajtos Rifli (1-2) Kremturo db(2) Rizskorong 1(1-2-7-8-9)
Kal:151 F: 5g Zs: 2g Szh:25g S0:0,6g Tzs:0,0g C:0,0g {Kal:230 F: 7g Zs: 8g Szh:32g S0:0,4g Tzs:0,3g C:0,0g | Kal:221 F: 7g Zs: 3g Szh:22g S0:0,1g Tzs:0,2g C:0,0g {Kal:181 F: 6g Zs: 7g Szh:24g S0:0,1g Tzs:4,4g C: 21g [ Kal:198 F: 1g Zs: 4g Szh:15g S0:0,0g Tzs:3,3g C:5,5g
Kockasajt(2) Rifli t.k.(1)

Kal: 62 F: 3g Zs: 5g Szh: 1g S0:0,5g Tzs:3,3g C:1,2g

{Kal:151 F: 5g Zs: 2g Szh:25g S0:0,6g Tzs:0,0g C:0,0g

Kcal F 2Zs Sz 86 T.zs Cuk |[Kcal F 2 g £ '_J;'\zs Cuk |Kcal F 2s Sz S6 T.zs Cuk [Kcal F Zs Sz S&é T.zs Cuk [Kcal F Zs Sz S6é T.zs Cuk
213 8 7 26 1,1 3 1,2 230 32 04”0\00 221 7 3 22 0,1 0 0,0 33211 9 49 0,7 4 21 198 1 4 15 0,0 3 5,5
Eteleink az 6ssze1@'§rﬁkeg’t jelze ti allergének mellett nyomokban tartalmazhatnak tovabbi allergéneket !
* T.Zs = Telitett zsirsav A nyers iggden az étlap vdltozhat , melyért elnézést kériink ! * jelolt étel édesitédt tart
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Agtivitea gyiimdlcstea 1
“{|Kal: 12 F: 0g Zs: Og Szh: 9g S0:0,0g Tzs:0,0g C:2,4g
Sonkakrem (2-8-10)
Kal: 82 F: 2g Zs: 8g Szh: 1g S0:0,3g Tzs:5,1g C:0,0g
Csaszdrzsemle 1(1)
‘ Kal:148 F: 5g Zs: 4g Szh:23g S0:0,2g Tzs:0,0g C:0,0g

: | uborka friss
| Kal: 3 F: 0g Zs: Og Szh: 0g S0:0,0g Tzs:0,0g C:0,0g

Tej(2)
Kal:110 F: 6g Zs: 6g Szh: 9g S0:0,3g Tzs:3,6g C:0,0g
Pizz.olasz kifli t.k.(1-2)
Kal:221 F: 4g Zs:14g Szh:19g So:0,1g Tzs:0,0g C:0,0g

Agtivitea gyiimdlcstea 1
Kal: 12 F: Og Zs: Og Szh: 9g S0:0,0g Tzs:0,0g C:2,4g
Hotdog(1-2-3-10)
Kal:209 F:13g Zs:13g Szh:32g So:1,3g Tzs:5,6g

Joghurt dan.gyiim.(2)

Lal: 94 F: 3g Zs: 2g Szh:15g S0:0,1g Tzs:1,3g C:0,0g

Vitajé aranykifli1(1)
Kal: 30 F:17g Zs: 7g Szh: 9g So:1,6g Tzs:2,6g C:3,5g

Milky shake vanilias(2)

Kal:122 F: 6g Zs: 6g Szh:12g S0:0,3g Tzs:3,6g C:0,0g
Croissant sajtos t.k.(1-2)

Kal:179 F: 3g Zs: 9g Szh:21g S0:0,4g Tzs:4,3g C:0,0g

Sé T.zs Cuk
0,5 5 2,4

Kcal F 2Zs Sz
245 7 11 34

Sé T.zs Cuk
0,4 4 0,0

Kcal F 2Zs Sz
331 10 19 28

Sé T.zs Cuk
1,3 6 2,4

Kcal F Zs Sz
221 13 13 41

Kcal F 2Zs Sz 8S6 T.zs Cuk
124 20 9 24 1,7 4 3,5

Sz S6 T.zs Cuk
8 15 33 0,7 8 0,0

Kcal F 1Zs
302

Kelkaposzta leves virslivel(2-1)

| Kal:202 F: 9g Zs:14g Szh:15g S0:0,9g Tzs:5,8g C:0,0g

| Tejberizs kakaos(2-8)

Kal:372 F:14g Zs: 9g Szh:81g So:1,2g Tzs:5,6g C:4,7¢g

Alma

" IKal: 53 F: 1g Zs: 0g Szh:12g So:0,0g Tzs:0,0g C:0,0g
Félbarna kenyér(1-2)
. || Kal:124 F: 5g Zs: 0g Szh:28g S0:0,7¢g Tzs:0,0g C:0,0g
| Rozskenyér(1)
" (IKal:158 F: 4g Zs: 1g Szh:23g S0:0,7g Tzs:0,3g C:0,0g

Brokkoli kremleves(1-2-3-4-10)
Kal:163 F: 6g Zs:11g Szh:13g S0:0,7g Tzs:8,3g C:0,0g
Sajtos csirkemell(10)

Kal:157 F:23g Zs: 9g Szh: 1g So:1,4g Tzs:4,0g C:0,0g

Burgonyapure(2)

Kal:246 F: 5g Zs: 8g Szh:37g S0:0,4g Tzs:3,7g C:0,0g
Uborkasalata

Kal: 15 F: 1g Zs: Og Szh: 8g S0:0,0g Tzs:0,0g C:1,9g
Rozskenyér(1)

Kal: 32 F: 1g Zs: Og Szh: 5g S0:0,1g Tzs:0,1g C:0,0g

Félbarna kenyér e1(1-2)
Kal:131 F: 4g Zs: 0g Szh:27g S0:0,5g Tzs:0,2g C:0,0g

Eroleves(1-3-2-4-8-10)

Kal: 98 F: 4g Zs: 1g Szh:17g S0:0,7g Tzs:0,1g C:0,0g
Rakott karfiol tejf.(1-2-4-6)

Kal:445 F:21g Zs:26g Szh:37g So:1,0g Tzs:7,2g C:0,0g
Oszibarack 1
Kal: 41 F: 1g Zs: Og Szh: 9g S0:0,0g Tzs:0,0g C:0,0g
Kenyér t.k.(1-2)
Kal: 26 F: 1g Zs: 0g Szh: 5g S0:0,0g Tzs:0,1g C:0,0g
Félbarna kenyér e1(1-2)
{Kal:131 F: 4g Zs: 0g Szh:27g S0:0,5g Tzs:0,2g C:0,0g

Tokleves(2-1)
al:134 F: 3g Zs: 9g Szh:26g S0:0,6g Tzs:3,5g C:3,9g
Paprikascsirke(1-2-4-6)
al:256 F:26g Zs:12g Szh: 8g So:1,8g Tzs:2,2g C:0,0g
Parolt rizs(1-2-3-4-8-10)
al:263 F: 6g Zs: 9g Szh:55g S0:0,2g Tzs:1,0g C:0,0g
Kaposztasalata
al: 30 F: 1g Zs: 0g Szh:10g S0:0,5g Tzs:0,0g C:1,6g
Kenyér t.k.(1-2)
al: 26 F: 1g Zs: Og Szh: 5g S0:0,0g Tzs:0,1g C:0,0g
Graham kenyér(1-2)
Kal: 28 F: 1g Zs: 0g Szh: 6g S0:0,2g Tzs:0,1g C:0,0g

Rostos ivole 2 dl

Kal/47 F: 0g Zs: 0Og Szh:11g S0:0,0g Tzs:0,0g C:0,0g
Pizza 1(1-2)

[Kal:343 F:26g Zs:14g Szh:70g So:2,1g Tzs:4,0g C:0,7g |

Kcal F Zs Sz SO T.zs Cuk Kcal F 2Zs Sz 86 T.zs Cuk Kcal F Zs Sz S6 T.zs Cuk Kcal F 2Zs Sz S6 T.zs Cuk [Kcal F Zs Sz 86 T.zs Cuk
908 32 0 161 3,4 12 4,7 742 39 28 91 3,2 16 1,9 742 31 28 95 2,2 7 0,0 738 38 31 110 3,4 7 5,5 | 490 26 15 81 2,1 4 0,7
Zabszelet 429 1(1-2-3-7-8-9) Kifli t.k.(1) Pogdcsa sajtos 1(1-2-3-8) 36 reggelt keksz(1-2) Turorudi 2db(2)

Kal 193 F: 1g Zs: 2g Szh:17g S0:0,0g Tzs:0,7g C:0,0g

Kal:151 F: 5g Zs: 2g Szh:25g S0:0,6g Tzs:0,0g C:0,0g
Inyenc pastetom db(2-3-8)
Kal:106 F: 6g Zs: 8g Szh: 1g S0:0,0g Tzs:0,0g C:0,0g

Kal:204 F: 4g Zs:10g Szh:23g So:1,0g Tzs:0,0g C:0,0g

Kal:220 F: 4g Zs: 7g Szh:68g S0:0,2g Tzs:0,7g C: 14g
Alma
iKal: 53 F: 1g Zs: 0g Szh:12g S0:0,0g Tzs:0,0g C:0,0g

Kal:212 F: 9g Zs:11g Szh:19g S0:0,2g Tzs:1,5g C:3,9g.
Kifli t.k.(1)
Kal:151 F: 5g Zs: 2g Szh:25g S0:0,6g Tzs:0,0g C:0,0g

Kcal F Zs S6 T.zs Cuk

Kcal F Zs Sz 86 T.zs Cuk ’ Sz Kcal F Zs Sz SO T.zs Cuk [Kcal F 2Zs Sz S6 T.zs Cuk [Kcal F Zs Sz Sb T.zs Cuk
193 1 2 17 0,0 1 0,0 | 257 ¥1'10 26 0,6 0 0,0 [ 204 410 23 1,0 0 0,0 | 273 5 7 80 0,2 1 14 | 363 14 13 44 0,8 2_
Eteleink az Osszetevdként jelzett allergének mellett nyomokban tartalmazhatnak tovabbi allergéneket ! /
* T.Zs = Telitett zsirsav A nyersanyagellatasto '-;fﬁggé’en az étlap vdltozhat , melyért elnézést kériink ! * jeldlt étel édesitdt tattal

N w

Glutén (1) ;Te]j (2) ;Tojas (3) Zeller(4)Szezammag(S)Hal(G)Mogyoro(7)Szoja(8)D:|.ofele(9) ;Mustar (10) ; SOZ -Szulfit(11l) ;Rakféle (12) ; Cs:.llagfur
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